
STARTERS  
& SOUPS 

V = VEGGIE

GRATINIERTER ZIEGENKÄSEV

Granatapfel / Walnuss / Wildkräutersalat / Himbeer-Dressing

18

JAKOBSMUSCHELN
Carpaccio / Yuzu-Jalapeño / Limettenkaviar / Rettich 

23

BURRATAV

bunte Tomaten / Pesto / Pinienkerne

18

LINSENHUMMUSV

Chicorée / Granatapfel / Petersilienöl

17

BÄRLAUCHSCHAUMSUPPE
Jakobsmuschel / Garnele

19

VORSPEISENVARIATION
für 2 Personen

21

pro Person

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.



MAIN 
COURSE

V = VEGGIE

BUNTER BLUMENKOHLV aus dem Ofen

Hummus / Rosinen-Mandel-Couscous / Joghurt 

28

RINDERFILET SURF & TURF CA 200G

2 Riesengarnelen / Aioli / kleiner Wildkräutersalat / Rosmarinkartoffeln 

49

ZANDERFILET
Bärlauchrisotto / geschmorte Kirschtomaten

33

SPINAT-RICOTTA-RAVIOLIV

Spinat / Rieslingsauce / Kirschtomaten / Grana Padano

26

ROSA ENTENBRUST
Teriyaki-Sauce / saisonales Marktgemüse / Reisnudeln

33

RUMPSTEAK CA 250G

grüner Spargel / Süßkartoffelpüree

38

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.



CLASSICS PANNFISCH
Kabeljaufilet / Senfsauce / Babyspinat / Bratkartoffeln*

33

LACHSFILET
frische Tagliatelle / Rieslingsauce / Babyspinat / Kirschtomaten / Grana Padano

33

GESCHMORTE RINDERBACKE
saisonales Marktgemüse / Kartoffelstampf

33

WIENER SCHNITZEL
Bratkartoffeln* / Gurkensalat / Preiselbeeren

33

* mit Speck und Zwiebeln, auf Wunsch auch ohne erhältlich

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.



SWEETS CRÈME BRÛLÉE
Himbeer -Rosmarinsorbet

14

ZWEIERLEI VON DER SCHOKOLADE
Mango

16

RHABARBERCRUMBLE
Vanilleeis

12

THE COZY SWEETS FÜR ZWEI
Dessertvariation

25

KLEINE KÄSEAUSWAHL FÜR ZWEI
von der Bio-Käserei Hof Backensholz / Feigensenf / Brot / Butter

mit 2 Gläsern (je 4cl) Beerenauslese vom Weingut Bergdolt-Reif & Nett

22

28

EIS VON LUICELLA‘S
verschiedene Sorten

3
JE KUGEL

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.


