
CHEF'S 
CHOICE

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.

BURRATAVEGGIE

Orangen | Pinienkerne | Himbeerdressing

19

SALTIMBOCCA
Tomaten-Oliven-Sugo | frittierter Rucola | Gnocchi

36

QUARKMOUSSE
marinierte Beeren

12

ALS 2-GANG MENÜ
(Vorspeise – Hauptgang)

51

ALS 2-GANG MENÜ
(Hauptgang – Dessert)

44

ALS 3-GANG MENÜ

62

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.



CHEF'S 
CHOICE

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.

TUNA-TATAR
Avocado-Creme | Ponzu | Mango-Sorbet | Wasabi-Erbsen | Tapioka-Chip 

23

LOUP DE MER
Tomaten-Oliven-Sugo | mediterranes Gemüse | Kartoffelstampf

38

VANILLE CRÈME BRÛLÉE
Mangosorbet | Himbeersalat

14

ALS 2-GANG MENÜ
(Vorspeise – Hauptgang)

57

ALS 2-GANG MENÜ
(Hauptgang – Dessert)

48

ALS 3-GANG MENÜ

70

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.



SUGGESTED
DRINKS 

RHABARBER SPRITZ 
0,1 L

5,5

2019 RUFFINO GREPPONE MAZZI BRUNELLO DI 
MONTALCINO DOCG
Spanien | trocken | Marquès de Riscal | 0,1 L

11,5

ODER

2023 MIRABEAU PURE
Frankreich | trocken | Provence | 0,2 L 

11,5

BRUICHLADDICH "THE CLASSIC LADDIE"
4 cl 

11,5

ODER

ALS BEGLEITUNG ZUM MENÜ
inkl. 1 × 0,25 l Wasser und 1 × Kaffeespezialität

26 

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.



STARTERS  
& SOUPS 

CAESAR SALAD
Kirschtomaten | Grana Padano
3 Riesengarnelen

13

+9

TUNA-TATAR
Avocado-Creme | Ponzu | Mango-Sorbet | Wasabi-Erbsen | Tapioka-Chip

23

BURRATAVEGGIE

Orangen | Pinienkerne | Himbeerdressing

19

GEBRATENE GARNELEN 3 STÜCK

Guacamole | Knoblauchbrot-Chip | Kirschtomaten 

21

VORSPEISENVARIATION FÜR ZWEI
2er-Etagere: Tuna Tatar | Burrata

3er-Etagere: Tuna Tatar | Burrata | Garnelen

33

42

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.



MAIN 
COURSE

WILDER BLUMENKOHLVEGAN

Hummus | Zitronendip | Granatapfel | Couscous

28

LOUP DE MER
Tomaten-Oliven-Sugo | mediterranes Gemüse | Kartoffelstampf

38

RUMPSTEAK CA. 250 G

Kräuterbutter | Caesar Salad | Pommes

38

RUMPSTEAK CA. 250 G

Pfeffersauce | frische Pfifferlinge | Kartoffelstampf mit Rucola

46

SALTIMBOCCA
Tomaten-Oliven-Sugo | frittierter Rucola | Gnocchi

36

ZUCCHINI-SPAGHETTI PIKANT

Aglio e Olio | 5 Garnelen

32

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.



CLASSICS THE COZY FISCHSUPPE PIKANT

Garnelen | Fischfilets | Kirschtomaten | Fenchel | Staudensellerie

auch als Vorspeise erhältlich

29

16

FISCHVARIATION NACH TAGESANGEBOT

Senfsauce | Babyspinat | Kirschtomaten | Bratkartoffeln*

35

LACHSFILET
Rieslingsauce | Babyspinat | Kirschtomaten | Grana Padano | frische 
Tagliatelle

35

GNOCCHI VEGGIE

Rieslingsauce | frische Pfifferlinge | Kirschtomaten | Grana Padano

28

WIENER SCHNITZEL
Preiselbeeren | Gurkensalat | Bratkartoffeln* 

33

* MIT SPECK UND ZWIEBELN, AUF WUNSCH AUCH OHNE ERHÄLTLICH

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.
Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.



SWEETS SCHOKOKÜCHLEIN MIT FLÜSSIGEM KERN

Erdbeerkompott | Vanilleeis

14

VANILLE CRÈME BRÛLÉE
Mangosorbet | Himbeersalat

14

QUARKMOUSSE
marinierte Beeren

12

THE COZY SWEETS FÜR ZWEI
2er-Etagere

20

KÄSEAUSWAHL FÜR ZWEI
von der Bio-Käserei Hof Backensholz | Feigensenf | Brot |Butter

mit 2 Gläsern (je 4 cl) Beerenauslese vom Weingut Bergdolt-Reif & Nett

22
 

28

EIS
verschiedene Sorten

hausgemachtes Sorbet

JE KUGEL 3

5

Gerne informieren wir Sie über kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.


